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RESTAURANT

REGIONALE PRODUKTE MIT KUCHE RUND UM DIE WELT

Speice- wnd Getréinkbeborte

Herzlich Willkommen im Restaurant ,,Zum Polz|“!

Wir freuen uns, Sie in unserem gemiitlichen Ambiente begriif3en zu
diirfen. Unsere Philosophie ist es, regionale Produkte von Lieferanten
und Bauern aus unserer Region zu verwenden. Bei uns kénnen Sie
den Alltag hinter sich lassen, sich entspannt zurlicklehnen und
einzigartige Geschmackserlebnisse erleben.

Erledigen Sie hoch wichtige Anrufe mit Frau/Mann und Kindern um
anschlieRend Ihr Handy wegzulegen, um die besondere Atmosphare
und die feinen Speisen in vollen Ziigen zu genieRen. ;-)

Unser engagiertes Team und Kiichenchef Markus heilRen Sie
herzlich willkommen und wiinschen Ihnen ein unvergessliches
kulinarisches Erlebnis bei uns im Restaurant ,,Zum P&lzl*.

Guten Appetit und genieRen Sie lhre Zeit bei uns!




FHineweic
Liche Gicte!

Unter der Woche von Dienstag bis Freitag stehen lhnen unsere Klassiker
und die zwei Tagesmeniis zur Auswabhl.

An den Wochenenden, Freitag- und Samstagabend, haben Sie die
Moglichkeit, aus unseren speziellen Wochenendgerichten ,,Specials® zu
wdhlen, die wir alle zwei bis drei Wochen neu gestalten.

UNSERE OFFNUNGSZEITEN:
Dienstag bis Donnerstag ab 10 bis 17 Uhr
Kiiche: 11:30 bis 15:30 Uhr

Freitag ab 10 Uhr
Kiiche: 11:30 bis 14 Uhrund 18 - 20:30 Uhr

Samstag ab 17 Uhr ebenso Kiiche

Sonntag und Montag: Ruhetag

Restaurant zum Po6lzl - Inh. Markus Polzl
Hauptplatz 52,8820 Neumarkt in der Steiermark
T:+43 676/ 455 66 52 * M: restaurant@zum-poelzl.at
www.zum-poelzl.at




/Mmiip/m

Mittagsmendiis von 22. bis 23. Oktober 2024

Dienstag, 22. Oktober
Suppe: Franzésische Zwiebelsuppe

Menii 1: Lasagne mit griinem Salat
€ 15,90

Meni 2: Gerostete Knddel mit Ei
und griinem Salat
€ 13,90

Mittwoch, 23. Oktober

Suppe: Kase-Creme-Suppe

Menii 1: Tiroler Grostl mit Spiegelei und griinem
Salat
€ 15,90

Menii 2: Gebackene Polenta-Nockerl
mit griinem Salat
€ 13,90



/Mmiip/m

Mittagsmeniis von 24. bis 25. Oktober 2024

Donnerstag, 24. Oktober
Suppe: Krauter-Creme-Suppe

Menii 1: Geflllte Paprika mit Petersilienkartoffeln
und griinem Salat
€15,90

Menii 2: Gnocchi mit Gorgonzola-Sauce
und griinem Salat
€ 13,90

Freitag, 25. Oktober
Suppe: Hiihnereintopf-Suppe

Menii 1: Wiener Schnitzel vom Schwein mit
Erbsenreis und griinem Salat
€ 17,90

Menii 2: Gebackene Champighons mit Sauce
Tatare und griinem Salat
€ 14,90



“MW@/«M{W unter der Woche

Beliebte Klassiker - stets fiir Sie auf unserer Karte!

SUPPEN
Frittatensuppe 4,50
Ka Sp reSSknOdelsu pp e (Hofkaserel La SsaCher) .................... 4’ 5 o .........
SALATE
Griiner Salat 3,60
Gemlsc hte r5a| at ................................................................ 4’ 5 o .........
T
gebackene Huhnerfilets 17,-

mit Ziegenjoghurt und Kerndldressing

HAUPTSPEISEN

Cordon Bleu mit Pommes oder Kartoffeln

(Schweinefleisch von Steirerfleisch) 16,50

Wiener Schnitzel

mit Pommes oder Petersilienkartoffeln 15,-
(Schweinefleischvon Steirerfleisch)

Kasespatzle 12

mit griinem Salat (Hofkdserei Lassacher) 3

Lachsforelle gebraten 1o

mit Petersilienkartoffeln und Knoblauchbutter 9

Veganes Gemtise-Curry 16.-

mit Tofu, Jasminreis und Erdnusssesam-Karamell

** Fir unsere Kleinen gibt es natirlich auch Kinderportionen. **



‘,/ | FREITAG-UND
W 6()06/&% SAMSTAG SPECIALS

Schon gewusst? Wildfleisch ist das gesiindeste und natiirlichste Fleisch, da es
frei in der Natur lebt und sich von urspriinglicher Nahrung ernihrt. Wir beziehen

unser Wild von der Firma Wildspezialitaten Strohmeier sowie direkt vom Jager
meines Vertrauens.

VORSPEISEN

Alle Vorspeisen werden mit hausgemachtem Brioche-
Brot serviert

Hirsch-Carpaccio
mit Sauerrahm, Preiselbeeren und Walnuss-Karamell

Terrine vom Kiirbis
mit Frischkdse dazu Rote-Bete-Sauce und 10,90
Kartoffelstroh

Hirsch-Tatar
mit Kartoffelstroh, Sauerrahm, Preiselbeeren und 14,90
Orangen-Chutney

Maronicremesuppe 6,90
mit Kartoffelstroh

Kiirbiscremesuppe
mit Kerndl und gerésteten Kiirbiskernen



"/ | FREITAG-UND
W MOC/LM SAMSTAG SPECIALS

Schon gewusst? Wildfleisch ist das gesiindeste und natiirlichste Fleisch, da es
freiin der Natur lebt und sich von urspriinglicher Nahrung ernéhrt. Wir beziehen

unser Wild von der Firma Wildspezialitdten Strohmeier sowie direkt vom Jager
meines Vertrauens.

HAUPTSPEISEN

Hirsch-Steak
mit Sellerie, Triiffelcreme und Kartoffel-Topfen- 30,00
Nockerl gebacken

Frisches Saiblingsfilet
mit Kiirbis-Risotto und Sellerie-Apfel-Salat

Hausgemachte Ravioli
mit Kiirbiscreme gefullt und Salbei-Butter

Gebackenes Lamm-Schnitzel
mit Kartoffel-Gurkensalat und Sauce Tartar

Reh-Ragout
mit Rotkraut und Kiirbis-Spatzle

DESSERTS

Mousse au Chocolat mit Mandarinen-Ragout 8,90



lncere ficferanten

Ein herzliches Dankeschon an unsere Lieferanten:

Rindfleisch: Moar in Gstein Perchau

Schweinefleisch: Steirerfleisch

Eis: Murtal Eis

Italienische Spezialitdten: Cavolobianco

Eier: Bioeier Familie Maier

Kase: Hofkéserei Lassacher

Gewlirze: Sonnentor

Gemdise: Biogemtisehof Wressnig

Brosel und Knodelbrot: Bickerei Loitsch

Meeresfische: Adriatica

Einheimische Fische: Fischzucht Payr und Fischzucht Peinhaupt
Milch: Mario Gréssing (Groger in der Perchau)

Ziegenmilch und Ziegenjoghurt: Familie Grabmaier, Hiittenberg
Lammfleisch: Familie Wernig, Kulm am Zirbitz

Brauerei Hirt

Informationen zu den Allergenen:
Lieber Gast! Informationen Uiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglich-
keiten auslosen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen.

** Fiir unsere Kleinen gibt es natiirlich auch Kinderportionen. **



Getrinbebarte

ALKOHOLFREIE GETRANKE

SOFT DRINKS o,3l o5l

Soda 2,30 3,10
e g - p o 2,60 .......... 3’40 ...........
S rp S negepresst .................. Z,OO .......... 2,80 ...........
R eg| e 3’50 .............................

Cola, Orange, Krduter, Himbeere

SAFTE der Obstbaumschule, Poysdorf
Marille, Apfel, Quitte, Traube weil3, Traube rot

NSS! 350 A0
gespritzt mit Soda 3,90 4,50
HEISSGETRANKE
Espresso 2,70
Espresso Doppio 4,20
Americano (Verlangerter schwarz) 3,40
Cappuccino 3,90
Specials
Affogato al caffé 4,70

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis

Espresso mit einem Schuss Rum

Den Kaffee beziehen wir von: Kaffeemanufaktur Daniel Moser - Seele des Espresso seit 1685

*Carajillo ist ein spanisches Espresso-Mischgetrank mit Rum, das seinen Ursprung in der Kolonialzeit Kubas
hat. Man sagt, dass spanische Soldaten ihn tranken, um sich Mut anzutrinken.



Getriinkebarte

ALKOHOLISCHE GETRANKE

BIER 0,21 0,31 0,51
_Hirter Bier Marzen Regional 2,80 .. 350 ... 4,40 .
HirterKellermeister Flasche . 3,60 .

Hirter Radler 3,60

WEIN UND SPRITZIGES 1/8

Wein offen 1/8

Brindlmayer Traismauer, Stieglmar Gols

Trinkfreu(n)de 2023 3,40
(Welschriesling, Weiburgunder, Muskateller)
GemischterSatz2023 340 ..

Muskat Spatlese 2022 4,50

Rotwein offen 1/8
_Blauer Zweigelt Ried Edelgrund 2021 3,50 .

Merlot Exclusiv 2020 4,90

Spritzer 3,20

**Mehr Weine finden Sie in unserer Weinkarte.* *

APERITIF DIGESTIV

Prosecco 379, GrappaBiancaacl 350..
Rosé Neustifter .. 3,50, Avernasaver .. 499,
Aperol Spritz! 490 Rumad (Bumbu/Riise) 4,
mit Prosecco oder Weilwein Whisky 2c|

DIGESTIV Glenﬁd(.iich 12 years 4,-
Spirituosen 2| 350 Lagavdlinibyears . T
Marille, Birne, Apfel, Zwetschke CarGINthia 2c| 4,00

..L.i.r;];].(.).';].é.e..l.lé)..i.é.l ........................ .3..5.(.).... m|t Tonlc Waterund E|S 7790



